STOCKBRUGGER

ESSEN.TRINKEN.SEELE BAUMELN LASSEN.

VORSPEISEN & SUPPE

Gemischter Vorspeisensalat mit Krdautervinaigrette (vegetarisch)
karamellisierte Nisse | Cro(tons

Antipasti mal anders
Mini-Pizza | HdhnchenspielRe | Balsamico-Zwiebeln in Serrano | Blattsalat

Tomaten-Basilikum-Bruschetta
gebratene Garnele | gerdstetes Briochebrot | Orangen-Mayonnaise

Tafelspitzbrihe
Gemdsejulienne | Eierstich | Rindfleisch

HAUPTSPEISEN

Hausgemachte Spinatknddel (vegetarisch)
Nussbutter | Parmesan | Cashewkerne | Beilagensalat

Kichererbsen-Falafel (vegetarisch)
Linsen-Curry-gemise | Creme fraiche

Zanderfilet auf der Haut gebraten
weille Portweinsauce | mediterran gefiillte Ofentomate | Kirbisrisotto

Kross gebratene Bauernente
Orangensauce | Apfelrotkohl | abgeschmolzene KartoffelkloRe

Schweinemedaillons mit Apfel-Calvados-Rahm
Spatzle | Beilagensalat

Klassisches Jagerschnitzel vom Schwein
frische Champignons in Rahm | Kartoffelkroketten

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln | Beilagensalat

Rumpsteak ,,Strindberg”
Zwiebel-Senfkruste | Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln | Beilagensalat

DESSERTS

Hausgemachtes Zitronengras-Parfait mit Blaubeerrago(t

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenkompott, Vanilleeis & Sahne

Alle Preise beinhalten das Bedienungsgeld und die gesetzliche Mehrwertsteuer.
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