
 
 
 
 

VORSPEISEN & SUPPE 
 

Gemischter Vorspeisensalat mit Kräutervinaigrette (vegetarisch)  8,50 
karamellisierte Nüsse | Croûtons 
 

Antipasti mal anders                   12,50 
Mini-Pizza | Hähnchenspieße | Balsamico-Zwiebeln in Serrano | Blattsalat  
 

Tomaten-Basilikum-Bruschetta                16,50 
gebratene Garnele | geröstetes Briochebrot | Orangen-Mayonnaise 
 

Tafelspitzbrühe                  12,50 
Gemüsejulienne | Eierstich | Rindfleisch 

 
HAUPTSPEISEN 
 

Hausgemachte Spinatknödel (vegetarisch)                        21,50 
Nussbutter | Parmesan | Cashewkerne | Beilagensalat 

 

Kichererbsen-Falafel (vegetarisch)                         21,00 
Linsen-Curry-gemüse | Crème fraîche 
 

Zanderfilet auf der Haut gebraten                  29,50 
weiße Portweinsauce | mediterran gefüllte Ofentomate | Kürbisrisotto 
 

Kross gebratene Bauernente                32,50 

Orangensauce | Apfelrotkohl | abgeschmolzene Kartoffelklöße 
 

Schweinemedaillons mit Apfel-Calvados-Rahm                     28,50 

Spätzle | Beilagensalat 
 

Klassisches Jägerschnitzel vom Schwein                 22,50 
frische Champignons in Rahm | Kartoffelkroketten  
 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken               29,50 
Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln | Beilagensalat  
 

Rumpsteak „Strindberg“                 36,50 
Zwiebel-Senfkruste | Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln | Beilagensalat  
 
DESSERTS 
 

Hausgemachtes Zitronengras-Parfait mit Blaubeerragoût           10,50 
 

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenkompott, Vanilleeis & Sahne                     12,50 
 

Alle Preise beinhalten das Bedienungsgeld und die gesetzliche Mehrwertsteuer. 


