STOCKBRUGGER

ESSEN. TRINKEN. SEELE BAUMELN LASSEN.
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In diesem Sinne mochten wir lhnen mit unseren hausgemachten
Kostlichkeiten wahrend der Adventszeit besonders viel Freude schenken.
Wir freuen uns auf einen schonen, vorweihnachtlichen Abend mit ihnen.

UNSERE HIGHLIGHTS AUF VORBESTELLUNG

GANSEESSEN FUR 4 PERSONEN

Eine ganze ofenfrische Gans
Maronen- & Orangensauce | Apfelrotkohl & Briisseler Kohl
abgeschmolzene KartoffelkloRe | Kartoffelkroketten
pro Person 49,50

SPANFERKELESSEN AB 8 PERSONEN

Knuspriges Spanferkel
Weinsauerkraut | Kartoffelptree | Bratkartoffeln | Kartoffelkroketten
pro Person 32,50

(WEIHNACHTEN) FUR ZUHAUSE
Fast alle Wunschgerichte erhalten Sie auch fiir zuhause, insbesondere zu Weihnachten.
Frisch zubereitet, vakuumiert & mitsamt einfacher Zubereitungsanleitung.
Abholzeiten nach telefonischer Vorbestellung

dienstags bis sonntags in der Zeit von 18 bis 21 Uhr.
(gesonderte Offnungszeiten an den Feiertagen)




STOCKBRUGGER

ESSEN. TRINKEN. SEELE BAUMELN LASSEN.

VORSPEISE, SUPPEN & SALAT

Vorspeisensalat vV
karamellisierte Nisse | KrdautercroGtons

Wintersalat mit Rotwein-Pfeffer-Birne \4
Blauschimmelkase | karamellisierte Walniisse | Cranberry-Vinaigrette

Gansekraftbriihe
Gemusejulienne | GrieBkloRchen

SuRkartoffel-Cremesuppe \4
gerOstete Erdnisse | Zimt-CroGtons

HAUPTGERICHTE

Frische Pasta Triangoli \4
Rote Bete | Mascarpone | Apfel | karamellisierte Walnisse

Hausgemachte Spinatknodel vV
Nussbutter | Parmesan | Cashewkerne | Beilagensalat

Norwegisches Lachsfilet
Kartoffel-Gemiise-Rago(t

Ofenfrische Gansekeule
Orangensauce | Apfelrotkohl | abgeschmolzene KartoffelkloRe

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln | kleiner gemischter Salat

Westfadlischer Griinkohl
Kohlwurst | Kassler | Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln

Gefllte Rinderroulade
Senf | Speck | Gurke | Apfelrotkohl | abgeschmolzene Kartoffelkl6Re

Geschmorte Ochsenbackchen
Selleriepliree | Pommes Dauphine | Selleriestroh

Edelgulasch vom Reh mit Waldpilzen
Brisseler Kohl mit Speck & Zwiebeln | Preiselbeerbirne | Spatzle

DESSERTS

Orangen-Créme bralée
Grand Manier | Lebkucheneis | Gewdirzpflaumen | Sahne

Schokoladen-Marzipan-Mousse
Pistazieneis | marinierte Kirschen | Sahne

Alle Preise beinhalten das Bedienungsgeld und die gesetzliche Mehrwertsteuer.




